
Information allergènes (selon règlement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Gluten, Crustacés,
Œufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits à coque, Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques.

Les Menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements.

Menus du Mercredi

Pommes de terre Mimosa
Cappelleti de volaille sauce crème

Brocolis sautés
Gruyère de Savoie

Compote

LEXIQUE : Nos viandes de porc, de bœuf, de poulet et
de dinde sont d’origine Française.
Les produits locaux de notre région sont indiqués en
marron
Les produits issus de l’agriculture biologique sont
indiqués en vert.
Menu Alternatif : je remplace les protéines animales

(viandes + poissons) par les protéines végétales
« Du Chef » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre
chef pâtissier

Céleri Rémoulade
Filet de Poisson pané

Epinards au lait de Quincieu
Camembert

Banane



Information allergènes (selon règlement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Gluten, Crustacés, 

Œufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits à coque, Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques.

Les Menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements.

Menus du Mercredi 

LEXIQUE : Nos viandes de porc, de bœuf, de poulet et 
de dinde sont d’origine Française.  
Les produits locaux de notre région sont indiqués en 
marron
Les produits issus de l’agriculture biologique sont 
indiqués en vert.       
Menu Alternatif : je remplace les protéines animales 

(viandes + poissons) par les protéines végétales
« Du Chef » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre 
chef pâtissier

Salade Napoli
Sauté de Porc à la Dijonnaise

Gratin de chou-fleur
Petit Suisse Nature
Beignet au Chocolat

Pizza à la Mozzarella
Escalope de Volaille

Duo de haricots verts & beurre
Tomme du Châtelard

Orange



Information allergènes (selon règlement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Gluten, Crustacés, 

Œufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits à coque, Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques.

Les Menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements.

Menus du Mercredi 

LEXIQUE : Nos viandes de porc, de bœuf, de poulet et 
de dinde sont d’origine Française.  
Les produits locaux de notre région sont indiqués en 
marron
Les produits issus de l’agriculture biologique sont 
indiqués en vert.       
Menu Alternatif : je remplace les protéines animales 

(viandes + poissons) par les protéines végétales
« Du Chef » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre 
chef pâtissier

Salade de Chou rouge
Filet de Poulet

Lentilles à la Dijonnaise
Tomme des Essarts (38)

Tarte au Chocolat

Crêpe au Fromage
Filet de Merlu sauce Nantua

Poêlée méridionale
Petit Suisse Nature

Banane



Information allergènes (selon règlement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Gluten, Crustacés, 

Œufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits à coque, Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques.

Mercredi 7 avril 2021

Carottes Râpées
Bœuf Bourguignon

Pavé de Polenta
Camembert

Beignet au sucre

Les Menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements.
www.guillaud-traiteur.com

LEXIQUE : Nos viandes de porc, de bœuf, de poulet et de dinde sont d’origine Française.  
Les produits locaux de notre région sont indiqués en marron
Les produits issus de l’agriculture biologique sont indiqués en vert.       
Menu Alternatif : je remplace les protéines animales (viandes + poissons) par les protéines 

végétales
« Du Chef » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre chef pâtissier



Information allergènes (selon règlement CE 1169/2011 dit « INCO ») : les plats sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Gluten, Crustacés, 

Œufs, Poisson, Arachide, Soja, Lait, Fruits à coque, Céleri, Moutarde, Sésame, Anhydride sulfureux et Sulfites, Lupin, Mollusques.

Menus du Mercredi 

28 avril 2021

5 mai 2021

LEXIQUE : Nos viandes de porc, de bœuf, de poulet et 
de dinde sont d’origine Française.  
Les produits locaux de notre région sont indiqués en 
marron
Les produits issus de l’agriculture biologique sont 
indiqués en vert.       
Menu Alternatif : je remplace les protéines animales 

(viandes + poissons) par les protéines végétales
« Du Chef » : élaboré par notre chef de cuisine ou notre 
chef pâtissier

Feuilleté au Fromage
Bœuf Braisé

Carottes à l’Ail
Fromage Blanc Nature

Salade de Fruits

Betteraves
Boulettes de Bœuf sauce 

forestière
Riz

Petit Suisse nature
Pomme de Bougé Chambalud

Les Menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des approvisionnements. www.guillaud-traiteur.com


